
wir etwas besonderes sind,

Deutsche und Spanische Spezialitäten



wir gerne Frühstücken!



F R Ü H S T Ü C K S K A R T E

1 HELLES ODER DUNKLES BRÖTCHEN A� 1,50

1 CROISSANT A,C,G� 2,10

PORTION RÄUCHERLACHS EXTRA D� 6,90

PORTION HONIG� 0,60

PORTION MARMELADE 2,8� 0,60

PORTION NUTELLA G,8� 0,60

1 EI C� 1,40

20G BUTTER G,2� 0,90

KLEINES FRÜHSTÜCK A,C,G,2,3

1 Ei, Salami, Kochschinken, 
Käse, Marmelade, Butter, 

helles oder dunkles Brötchen
10,90

FRANZÖSISCHES FRÜHSTÜCK A,C,G,2

Marmelade, Honig, Butter, frisches Obst,
1 Croissant und Baguette, 1 Milchkaffee

10,90

KÄSE FRÜHSTÜCK A,C,G,2

Käsevariation, Marmelade, Kräuterquark, 
Butter, frisches Obst, helles oder dunkles 

Brötchen und Baguette
14,90

FRÜHSTÜCK WEIL „CHEN“ A,C,G, 2,3

1 Ei, Käse, Salami, Putenbrust, 
Kochschinken, Marmelade, Honig, 

Kräuterquark, Butter, helles oder dunkles 
Brötchen und Baguette

14,50

LACHSFRÜHSTÜCK A,D,G,2

Räucherlachs auf grünem Salat mit 
Sahnemeerrettich, Butter, 1 Brötchen 

und Baguette
16,90

ROMEO & JULIA A,C,G, 2,3

Käse, Salami, Putenbrust, gekochter und 
roher Schinken, Kräuterquark, Joghurt mit 
Früchten und Honig, Marmelade, Honig, 

Butter, dazu Rühr- oder Spiegelei, 
gemischter Brotkorb und Croissants, 
2 Gläser frischer Orangensaft 0,1l

36,90

RÜHREI 
dazu Butter und 1 Brötchen

• natur c� 9,90
• mit Tomate und Fetakäse c,g� 11,90
• mit Speck und Zwiebeln c,2� 12,50

BAUERNFRÜHSTÜCK C,2

Ei, Kartoffeln, Speck, Zwiebeln, 
Gewürzgurke und Salatbouquet

14,90

OMELETTE A,C,G

Champignons, Käse, Tomate, Zwiebel, 
Salatbouquet und Baguette

13,50

ERGÄNZUNG ZU  
IHREM FRÜHSTÜCK



DEFTIGE KARTOFFELSUPPE I,2

mit Würstchen
9,50

STRAMMER MAX A,C,G,2

Bauernbrot mit Schinken, Käse überbacken 
und 2 Spiegeleier

11,90

HAUSGEMACHTE  
KARTOFFELPUFFER C,2

mit Apfelmus
10,90

KÄSETELLER  
„nach Art des Hauses“ A,G,J,2

Große Käsevariation mit Feigensenf, Butter, 
frischem Obst und Baguette

16,90

CAMEMBERT A,G,L,2

im Bierteig gebacken, Preiselbeersahne, 
Birnenfilet und frittierte Petersilie

14,90

„SCAMPI A LA PLANCHA“ B,G

5 white Tiger Garnelen gegrillt mit 
frischem Knoblauch, dazu Cherrytomaten, 

Petersilie, Parmesan Peperoni 
18,90

KÜSTEN-TALER C,D,G,2

2 Kartoffelröstis mit Schmand & 
Räucherlachs dazu Meerrettich 

& einem Salatbouquet
15,90

Balsamico-Senf-, Caesar-Dressing

CAESAR SALAT A,C,G,J

Römersalat mit gebratener Hähnchenbrust, 
Croûtons, Parmesankäse, Caesar-Dressing

14,90

SALAT „SYLT“ B,J

Gemischter Salat der Saison mit gegrillten 
white Tiger Garnelen & Limonendressing

17,90

RUCOLASALAT MIT  
RINDERFILETSPITZEN G

Rinderfiletstreifen, Rucola, Cherrytomaten, 
Pinienkerne, Parmesan

18,90

THUNFISCHSALAT C,D,J,2

bunter gemischter Salat mit Ei, Zwiebeln, 
Tomaten, schwarze Oliven & Gurken 

Balsamico-Vinaigrette
13,90

Zum Bier & Vorneweg

V O R S P E I S E N  U N D  
K L E I N E  L E C K E R E I E N

S A L A T E

UNSERE HAUSGEMACHTEN DRESSINGS 
FÜR IHREN SALAT

Bitte beachten Sie weitere Angebote auf unseren Kreidetafeln



es einfach schmeckt!



wir Berliner sind!



SENFEIER „Berliner Art“ C,G,J,2

2 Eier, Kartoffelstampf, Senfsoße
13,90

HAUSGEMACHTE KLOPSE A,2

in Kapernsauce mit Kartoffeln 
und roter Beete

16,90

MATJESFILET „Hausfrauenart“ D,G,2

Matjes mit Hausfrauensauce 
(Zwiebeln, Äpfeln, Kräutern und Sahne), dazu ein
Salatbouquet und Bratkartoffeln

17,90

KALBSLEBER „Berliner Art“ A,G

geschmorte Zwiebeln, Äpfel, Calvadosjus 
und Kartoffelstampf

18,90

SCHWEINESCHNITZEL „Wiener Art“ A,C,D,J

mit Bratkartoffeln oder Pommes Frites 
und Salatbouquet

19,90

WIENER KALBSSCHNITZEL A,C,D,J

mit Bratkartoffeln oder Pommes Frites 
und Salatbouquet

25,90

Auf Wunsch schärfen wir Ihren 
Flammkuchen mit Jalapeños 2,00

DIE KLASSIKER A,C,G,2

•	mit Speck und Zwiebeln a,c,2� 10,90
•	mit Schinkenstreifen und�  11,90 
	 Champignons, mit Käse überbacken�

DIE SÜDLÄNDER
•	mit Blattspinat, Gorgonzola, � 11,90
	 Knoblauch a,c,g

•	mit Fetakäse, Tomate, � 11,90
	 Peperoni, Zwiebeln a,c,g

•	mit Chorizo, Jalapeños, � 14,50
	 Paprika, Oliven, mit Käse 
	 überbacken a,c,g,1,2

•	mit Rucola, Parmaschinken,� 14,90
	 Cherrytomaten, Parmesankäse a,c,g,2 

VON DER KÜSTE
•	mit Räucherlachsstreifen, � 15,90
	 Zwiebellauch, roten Zwiebeln und 
	 Zitronenpfeffer a,c,d

•	mit Garnelen, Cherrytomaten, �16,90
	 Knoblauch und Peperoni, mit Käse 
	 überbacken a,b,c,g,2

B E L I E B T E  B E R L I N E R  G E R I C H T E

L A  F L A M M E R I E
 unsere Flammkuchen - herzhaft und pikant



RINDERFILET 200g
gegrilltes Rinderfilet mit Pommes 

und Beilagen Salat 
29,50

RINDERFILET 300g
gegrilltes Rinderfilet mit Pommes 

und Beilagen Salat
35,90

HÄHNCHENBRUST
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Pommes 

und Beilagen Salat
19,90

SPARERIBS 8

vom Schwein mit Bbq Sauce 
und Pommes 

22,90

LACHS D,G

Gegrillter Lachs mit Spinat, 
Reis und Zitronen-Basilikum Sauce

23,90 

WARMES SCHOKOKÜCHLEIN A,C,G,H

Vanilleeis, frische Früchte und Sahne
8,90

APFELKÜCHLE A,G

Hausgemachte Apfelküchle 
im Bierteig mit Vanilleeis

10,90

KAISERSCHMARREN  
MIT RUMROSINEN A,C,G,2

Hausgemachter Kaiserschmarren 
mit Zwetschgen oder Apfelmus

12,90

QUARKPUDDING C,G

Spanischer Quarkpudding mit 
Pinienkerne und Honig

8,90

F L E I S C H  &  F I S C H

POMMES FRITES� 4,50

ROTWEINSOSSE A,2,3� 4,00

BRATKARTOFFELN � 5,50 
MIT SPECK UND ZWIEBELN 2

PFEFFERSAUCE A,G,2,3 � 4,00

KARTOFFELSTAMPF G� 4,90

KLEINER SALAT� 4,90

KETCHUP 2,4� 0,60

KRÄUTERBUTTER G� 1,90

MAYONNAISE  C,G,F � 0,60

ZUSÄTZLICHE BEILAGEN UND SAUCEN

D E S S E R T S



wir Essen lieben!



T A P A S

ein mediterranes Stück Liebe

MIX OLIVEN 2

gemischte Oliven
4,50

CHORIZO A LA PLANCHA
Gegrillter Chorizo 

8,30

CHORIZO FRITO
Frittierte Chorizo 

6,90

CROQUETAS DE ESPINACAS
Spinatkroketten

6,50

BOQUERONES FRITOS a,d

Frittierte Sardellen 
7,90

CALAMARES FRITOS a,g

Frittierte Calamari-Ringe
7,70

CHORIZO 
mit Kartoffeln  

in Weißweinsauce 2,3

7,90

PIMIENTOS DE PADRON
Kleine gebratene 

spanische grüne Paprika
7,90

GAMBAS AL AJILLO B

Gambas in  
Knoblauch-Olivenöl

8,90



T A P A S

ein mediterranes Stück Liebe

TORTILLA DE PATATAS c

Spanisches 
Kartoffel-Omelett  

6,90 

QUESO MANCHEGO G

Spanischer Schafskäse
6,90

SERRANO-MANCHEGO G

Serrano Schinken und 
spanischer Schafskäse

10,90

POLLO AL AJILLO a

Hähnchen in  
Knoblauch-Olivenöl

7,20

CHAMPIÑONES AL AJILLO
Champignon in 

Knoblauch-Olivenöl
6,70

ALBÓNDIGAS EN SALSA 
Rindfleischbällchen in  

Tomatensauce
7,10

PAPAS ARRUGADAS
Kartoffeln Kanarischer Art 

serviert mojo
6,50

es besonderes ist!



S O F T D R I N K S
		  0,2L � 0,75L

SELTERS MINERALWASSER	 3,20� 7,30
prickelnd, still
		  0,2L� 0,4L

PEPSI / PEPSI ZERO / 	 3,50� 4,70
SCHWIP SCHWAP ORANGE / 7UP 1,8,11

SPEZI 1,8,11	 3,50 � 4,70
TAFELWASSER	 2,50� 3,50
FASSBRAUSE 8,9	 3,50 � 4,70
DIETZ SÄFTE 1,2,8	 3,50 � 4,70
Orange / Apfel / Ananas / 
Kirsche / Maracuja / Rhabarber
Alle Säfte auch als Schorle erhältlich
ORANGENSAFT	 4,20� 6,50
frisch gepresst
TONIC WATER 8,12 / � 4,80 
GINGER ALE 1,8 / BITTER LEMON 3,12

RED BULL 1,8,11� 0,25L 4,50

K A F F E E  &  T E E

TASSE KAFFEE 11� 2,90
POTT KAFFEE 11� 3,70
ESPRESSO 11� 2,70
ESPRESSO MACCHIATO G,11� 2,80
DOPPELTER ESPRESSO 11� 3,80
MILCHKAFFEE G,11� 4,60
CAPPUCCINO G,11� 4,60
HEISSE SCHOKOLADE G,8� 3,70
HEISSE SCHOKOLADE G,8,10� 4,20
mit Sahne
LATTE MACCHIATO G,11� 4,60
EISKAFFEE  G,10,11/ EISSCHOKOLADE G,8,10

� 6,00
Vanilleeis, Sahne
IRISH COFFEE 8,11� 6,50
Jameson Irish Whiskey, 
Kaffee, Rohrzucker, Sahne
BAILEYS � 6,50
Coffee g,11 / Cappuccino g,11 / 
Latte g,11 / Schokolade g,8

EILLES TEE� 2,90
FRISCHE MINZE� 3,90
FRISCHE MINZE & INGWER� 4,50

A P E R I T I F S
APEROL SPRITZ 1� 7,90
Aperol, Prosecco, Orange, Soda
HUGO� 7,90
Prosecco, Holunderblütensirup Limette, 
Minze
CAMPARI SPRITZ 1� 7,90
Campari, Prosecco, Orange, Soda
TINTO DE VERANO 2,3� 7,90
Rotwein, 7up, Orangenscheibe
SANGRIA 2,3 � 7,90

L O N G D R I N K S
mit 4cl Spirituose

GORDON‘S TONIC 8,12� 7,90
TANQUERAY TONIC 8,12� 8,90
BACARDI COLA 1,8,11� 8,50
HAVANA 3J. COLA 1,8,11 � 8,50
CUBA LIBRE 1,8,11� 8,90
VODKA RED BULL 1,8,11� 9,00
VODKA LEMON 3,12� 7,90
JACK DANIEL‘S COLA 1,8,11� 8,90
JIM BEAM COLA 1,8,11� 8,50
CAMPARI Orange oder Soda 1,2,8� 7,90

Selbstverständlich können wir 
jede Spirituose als Longdrink bereiten.



FRITSCH 1,2,8� 7,50
Zitrone, Limette, Orange, 
Rohrzucker, Ananassaft, Maracujasaft

RED COCONUT 1,2,8� 7,50
Zitrone, Kokossirup, Grenadine, Ananassaft

MOSKITO 1,8� 7,50
Minze, Limette, Rohrzucker, Ginger Ale

IPANEMA� 7,50
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale 1,8

VIRGIN COLADA 1,2,8,10� 7,50
Kokossirup, Sahne, Ananassaft

PASSION GIN FIZZ 1,2,8� 10,00
Gin, Zitrone, Maracujasirup, Soda

FRESH RHUBARB 1,2,8� 10,00
Gin, Zitrone, Rhabarbersaft, Rosmarin,
Grenadine

CAIPIRINHA  8� 10,00
Cachaça, Limette, Rohrzucker

CAIPIROSKA 8� 10,00
Vodka, Limette, Rohrzucker

MOJITO 8� 10,00
Rum, Minze, Limette, Rohrzucker, Soda

HURRICANE 1,2,8� 10,00
Triple Sec, Dark Rum, White Rum, Zitrone, 
Maracujasirup, Ananassaft, Orangensaft

PIÑA COLADA 1,2,8,10� 9,00
White Rum, Kokossirup, Sahne, Ananassaft

WEIL TAI 1,2,8� 11,90
Triple Sec, Dark Rum, White Rum, 
Mandelsirup, Zitrone, Ananassaft

SEX ON THE BEACH 1,2,8� 9,00
Vodka, Pfirsichlikör, Grenadine, Zitrone, 
Ananassaft, Orangensaft

ESPRESSO MARTINI 8,10� 9,90
Vodka, Frangelico, Espresso, 
Rohrzuckersirup

WHISKEY SOUR 8� 9,00
Bourbon (Jim Beam/Four Roses), 
Zitrone, Rohrzuckersirup

VODKA SOUR 8� 9,00
Vodka, Zitrone, Rohrzuckersirup

GIN SOUR 8� 9,00
Gin, Zitrone, Rohrzuckersirup

A L K O H O L F R E I E  C O C K T A I L S

C O C K T A I L S



BIERE vom Fass	 0,3L� 0,5L

RADEBERGER PILSNER A	 3,60� 4,80
Eine samtweich-röstige Brauspezialität
HOP HOUSE 13 LAGER A	 3,60� 4,80
Ein knackiges Lagerbier mit Aromen von 
Aprikose und Pfirsich
OBERDORFER HELLES A 	 3,60� 4,80
Helles, leicht malziges, mild gehopftes, 
dezent spritziges Bier
ALLGÄUER BÜBLE 	 3,70� 4,90 
EDELWEISSBIER A

Goldtrüb, mit reifen, ausbalancierten 
Fruchtkomponenten, denen angenehm 
zarte Hopfenaromen folgen
STAROPRAMEN DARK  A 	 3,70� 4,90
Ein vollmundiges dunkles Lager, das für ein 
besonders Geschmackserlebnis sorgt.
BERLINER KINDL ZWICKEL A 	 3,70� 4,90
Reichhaltige Kohlensäure, sehr süffig, 
Radlernote, leicht hopfig 

BIERE aus der Flasche	 0,33L� 0,5L

SCHÖFFERHOFER WEIZEN A� 5,40
Kristall/ Dunkel�
ALLGÄUER BÜBLE� 5,40 
EDELWEISSBIER Alkoholfrei A

RADEBERGER Alkoholfrei A	 3,80
CLAUSTHALER A	 3,80
Alkoholfrei Naturradler
BERLINER KINDL WEISSE A,1,8,9	 3,90
Rot/Grün

SCHÖFFERHOFER � 0,33L

GRAPEFRUIT Alkoholfrei A,1,3� 3,80
GRAPEFRUIT alk. 2,5 Vol.% A,1,3 � 3,80
ZITRONE  A,3 � 3,80
MARACUJA A,3 � 3,80

MIX FASSBIER 	 0,33L� 0,5L

ALSTER A,1,8 	 3,60 � 4,80
RADLER A,8 	 3,60 � 4,80

DIESEL A,1,8,11 	 3,60� 4,80

RADEBERGER PILSNER

Erlebe das Bier, das die Pilsner Brauart in Deutschland mitbegründete, das Kanzler und 
Könige überzeugte, das bis heute in den Metropolen der Welt geschätzt wird und nach 

wie vor nur in Radeberg gebraut wird
Gebraut mit dem Anspruch, stets das Beste seiner Zeit zu sein

In der Knobloch′schen Weinhandlung trafen sich regelmäßig die Radeberger 
Honoratioren. Sie wussten nicht viel vom Bier – außer, dass es besser werden musste. 

Und so beschlossen schließlich fünf von ihnen, diesen Missstand zu beheben und selbst 
eine Brauerei zu gründen.



WEISSWEIN	 0,2L� 0,5L

GRAUBURGUNDER trocken	 5,50� 12,90
WEISSBURGUNDER trocken	 5,50� 12,90

ROTWEIN	 0,2L� 0,5L

QUEBRADA TEMPRANILLO	 5,50� 12,90
Vinos para Ti / Rioja trocken

JEAN DELLAC MERLOT 	 5,50� 12,90
Grands Chais de France / Pays d´Oc trocken

ROSÉWEIN	 0,2L� 0,5L

QUEBRADA GARNACHA 	 5,50� 12,90
Vinos para Ti / Rioja trocken

WEINSCHORLE� 0,2L

WEISS, ROSE ODER ROT 	�  4,90

PROSECCO 	 0,1L � 0,75L

TROCKEN	 4,60� 26,00

WEISSWEIN � 0 ,75L

MARQUÉS DE RISCAL trocken� 27,50
EL COTO trocken� 22,90

ROTWEIN � 0 ,75L

MARQUÉS DE RISCAL trocken� 29,00
EL COTO trocken� 24,90

ROTWEIN � 0 ,75L

VINA COLLADA trocken� 33,90
EL COTO trocken� 29,90

 W E I N E  &  P R O S E C C O

S P I R I T U O S E N

WHISKEY, WEINBRAND  
& COGNAC � 4CL

CHIVAS REGAL 12 Jahre Blended 
SCOTCH � 7,20
JIM BEAM BUORBON � 6,90
JACK DANIELS � 7,40
JAMESON IRISH WHISKEY � 7,20
CARLOS 1 � 7,40
CARDENAL MENDOZA � 7,90
HENNESSY VS COGNAC � 8,50
REMY MARTIN VSOP � 9,20

KRÄUTER, BITTER  
& LIKÖRE � 4CL

AVERNA � 5,50
RAMAZZOTTI � 5,50
FERNET BRANCA � 5,50
JÄGERMEISTER � 5,50
BAILEYS � 5,90
AMARETTO DISARONNO � 5,90
LICOR 43 � 6,20
SAMBUCA � 6,20

KLARE, GIN, 
TEQUILA � 2CL

LINIE AQUAVIT � 3,60
MALTESER AQUAVIT � 3,60 
FÜRST BISMARCK KORN � 3,60
SMIRNOFF RED LABEL � 3,70
ABSOLUT VODKA � 4,20
GORDON’S DRY GIN � 3,60
TANQUERAY GIN � 3,90
SIERRA TEQUILA SILBER � 3,60
SIERRA TEQUILA GOLD � 3,60

RUM �  4CL

RON ZACAPA � 8,90
HAVANA 3 J � 6,90
HAVANA 7J � 7,20

OBSTBRÄNDE � 2CL

WILLIAMSBIRNE � 3,90
PFLAUME � 3,90
MIRABELLE � 3,90
GRAPPA NONINO � 4,90

FLASCHENWEINE



Inhaltsstoffe
1)	 mit Farbstoff
2)	 mit Konservierungsstoff
3)	 mit Antioxidationsmittel
4)	 mit Geschmacksverstärker
5)	 geschwefelt
6)	 geschwärzt
7)	 mit Phosphat
8)	 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)
9)	 koffeinhaltig
10)	 chininhaltig
11)	 mit Süßungsmittel
12)	 gewachstAllergene

a)	 Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
b)	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c)	 Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse
d)	 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)
e)	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f)	 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
g)	 Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
h)	 Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse
i)	 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j)	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k)	 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l)	 Schwefeldioxid und Sulfite
m)	 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n)	 Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und 
	 daraus gewonnene Erzeugnisse

ALLE PREISE IN EUR INKL. GESETZ. MWST
Bilder dienen nur zur dekoration und sind der Abb. Ähnlich. 

Druckfehler, Irrtümer und Änderungen vorbehalten


